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BRITE-ALL

Penghilang kerak air untuk Mesin Pencuci
Telur dan Baki/Nampan

BRITE-ALL adalah butiran-butiran kecil tidak berdebu persenyawaan
dari acidic.

BRITE-ALL direkomendasikan untuk digunakan secara berkala untuk
menghilangkan kerak air pada mesin pencuci telur dan mesin pencuci
baki/nampan. Ini juga berguna untuk digunakan pada telur yang
masih bernoda setelah dicuci pada permulaan.

UNTUK MENGHILANGKAN KERAK AIR PADA MESIN PENCUCI

TELUR DAN BAKI/NAMPAN: Ini sangat bagus untuk
menghilangkan kerak air pada barang-barang ini sebelum digunakan.
Hilangkan kerak air pada suhu kerja normal dari peralatan yang
dipergunakan. Contoh, 45°C untuk mesin pencuci telur dan 60°C
untuk mesin pencuci baki/nampan. Dengan cara ini diterjen yang
dimasukkan ke mesin akan menetralkan segala sisa acid/asam
setelah kerak air dibersihkan dan bilas dengan air.

UNTUK MESIN PENCUCI BAKI/NAMPAN GORDON JOHNSON: Isi
tangki diterjen dengan air. Masukkan 2 hingga 2,5 kg BRITE-ALL.
Panaskan air selama 30 menit. Keringkan dan siram tangki dengan
air. Isi tangki dengan air dan masukkan EG-CD atau EG-TW akan
sangat efektif untuk menetralkan segala kelebihan acid/asam.
UNTUK MESIN PENCUCI BAKI/NAMPAN DAN MESIN PENCUCI
TELUR KUHL, prosedur sama seperti di atas, kecuali hanya untuk 1
hingga 1,5 kg BRITE-ALL yang diperlukan.

Menghilangkan kerak air diharuskan. Ini biasanya setiap 2 hingga 3
bulan tetapi bervariasi tergantung pada kondisi air dan banyaknya
diterjen yang digunakan.

UNTUK MENHILANGKAN NODA PADA TELUR-TELUR: Gunakan
1 kg BRITE-ALL per 100 liter air. Celupkan telur-telur selama lima
menit dalam larutan ini pada suhu 38°C. Ganti larutan setiap lima
jam. Setelah noda dihilangkan, telur-telur harus dicuci dan dibilas
dengan air bersih.

SELALU BILAS DENGAN AIR BERSIH PERMUKAAN-
PERMUKAAN YANG MEMUNGKINKAN BERHUBUNGAN
DENGAN MAKANAN.

Perusahan-perusahaan penetasan, Perusahaan pembersih telur dan
Perusahaan pemecah telur.

1) Sangat berdaya larut - bekerja cepat.

2) Menghilangkan karat dan noda kalsium dari stainless steel dan
permukaan-permukaan lainnya.

3) Tidak berbau dan tidak berasap.

4) Mudah untuk digunakan.

5) Mudah untuk dibilas.

6) Aman disimpan dan dipegang dari pada cairan acid.

7) Disetujui untuk Digunakan pada Perusahaan Makanan, file P216
cl.

8) Tidak berbusa, sangat bagus untuk digunakan dalam CIP sistem.

Hindari terkena kulit, mata dan pakaian. Jangan mencampur dengan
bahan kimia lainnya. Jika terkena kulit bilas dengan air selama 15
menit. Jika terkena mata , bilas dengan air selama 15 menit dan
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segera hubungi dokter. Jika tertelan, minum air yang banyak. Jangan
mencoba untuk memuntahkan. Telepon dokter segera.
Baca Bahan Keamanan Lembaran Data)

Bentuk fisik ......... ... ... . Kristal-kristal kering
Warna . . ... Putih
Bau . ... Sedikit
Dayalarut . ........ ... . 300 gram/liter
PH(1% larutan) . .......... .. e 1.4
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